Chef Claudio’s Tasting Menu

Astice fritto con Patate Prezzemolate e Salsa di Agrumi e Miele
Deep-fried Boston Lobster with Potato Salad, Sweet and Sour Sauce

BRVERz LiRRE AR DR A EH T
Champagne Barons de Rothschild Brut (100ml)

RARXR

Zuppa di Porcini con Parmigiano e Biscotti Salati
Porcini Mushrooms Soup with Parmesan Cheese Foam and Cookies
FHFER SR E SR Z LHhE
Paolo Scavino Sorriso Langhe Bianco 2016 (150ml)

RRR

Risotto al Nero di seppia con Mazzancolle e Scorza di Limone Sfusato di Amalfi
Black Squid Ink Risotto with Italian Tiger Prawn and Amalfi Lemon Skin
BAF AR TR AHERECE KA &

RARXR

Trancio di Rombo Selvatico Arrostito con Porcini, Trippa e Chips di Aglio di Nubia
Roasted Fillet of Wild Turbot with Porcini, Fish Tripe and Chips of Garlic from Nubia
TIELE A IS - AECE

Modcon-Verzé Domaine Jules Desjourneys 2015 (100ml)

RRR

Straccetti di Vitello con Porcini, Asparagi Verdi e Salsa al Pinot Grigio
Veal Straccetti with Porcini, Green Asparagus and Pinot Grigio Sauce
BRI E - HFEA R EE T
Rosso di Montalcino Altesino 2015 (100ml)

RARXR

Delizia al Limone
Lemon Delight
Limoncello (50ml)
Caffe” o Te" e Biscottini
Coffee or Tea and Italian Cookies
IR S R A ST
HKS$1,380 & per person £Z(7; HKS1,780 35 per person with wine pairing &2/ = 6175745

If you have any food allergies, please inform our staff. 4B T $tixie 4 & 2 SR > FEHRE AR RHFA ML -

All prices are subject to 10% service charge. 12 % | ¥ 4v— JRi% % o



